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Il y a plus de vingt ans, & Montréal, au Québec, un riche héritage

—culinaire est né.

Tout a commencé dans un petit appartement avec une idée simple
qui s’est transformée en une véritable sensation sucrée a travers la
ville, puis & travers tout le pays. Depuis 1997, Uddin’s Misti est fier
de servir la communauté bengalie en offrant les meilleurs misti,
confectionnés dans la plus pure tradition. Fondée par Rahela
Begum, avec le soutien de la famille Uddin originaire du
Bangladesh, Uddin’s Misti incarne le goftit de l'authenticité et de
I'amour familial.

7ol pcouss

1998

Rahela Begum commence & vendre ses misti faits maison dans les
épiceries bengalies locales. Aprés quelques mois, elle commence
aussi & approvisionner des restaurants indiens du quartier.

1999

Uddin’s Misti commence a proposer des mets de rue bengalis
traditionnels comme les shingara, chapati, pattice, halim et bien
d’autres, afin de combler les envies de la communauté bengalie de
Montréal. Pendant plusieurs années, la famille Uddin est présente
avec un seul petit kiosque dans presque tous les événements ou
spectacles bengalis de la ville.

2000

La famille ouvre son premier restaurant & Parc-Extension,
Montréal, nommé Friend’s Corner, en partenariat avec quatre amis
: Jewel, Mojo, Sai et Soly. Le succes est immédiat et |'établissement
devient rapidement un lieu incontournable pour la communauté
bengalie.

plo)

La révolution du misti prend forme. Uddin’s Misti devient Uddin’s
Misti & Catering Inc. et commence a s’étendre a Toronto, Ottawa,
Saskatoon et d’autres grandes villes du Canada.

2019

Les produits Uddin’s Misti sont livrés & plus de 50 commerces a
travers le payS, COﬂCllI‘I‘ellgant avec SllCCéS leS m&rques de miSti leS
plus renommées du marché.

ployle

Pendant la pandémie de COVID-19, nous avons lancé un service
de traiteur avec Jewel, Helal Kabir, Humayun Kabir, Nazrul et
Fatema Shayma. Ce projet familial, né en temps de crise, a
rapidement grandi et s’est transformé en Uddin’s Misti et Traiteur.

2023

Uddin’s Misti devient le premier distributeur de misti bengali au
Canada selon les statistiques de livraison aux commercants. Nous
sommes fiers de servir la communauté depuis prés de 25 ans.

2025

Nous avons ouvert notre tout premier restaurant bengali
gastronomique & Montréal. C'est un réve de longue date devenu
réalité pour notre famille et nos partenaires. Aprés des années a
servir notre communauté avec amour et passion, nous avons voulu
créer un lieu ot la richesse de notre cuisine puisse étre vécue dans
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ENTREES/APPETIZERS

SHINGARA - f1esi=i

Patisserie feuilletée farcie de Iégumes épicée et de chaudes épices bengalies (2mcx)
Flaky pastry filled with spiced vegetables and warm Bengali spices (2 pcs).

CHANA SAMOSA - gt 5=t S F

Samosa croustillant émietté, servi avec des pois chiches, sauce a la menthe et sauce au tamarin.
Crispy samosa crumbled and served with chickpeas, mint sauce, and tamarind sauce.

DAL PURI - e #ff5t

Pain plat croustillant farci de lentilles assaisonnées simple, savoureux et subtilement épicé. (3mcx)
Crisp flatbread filled with seasoned lentils simple, soulful, and subtly spiced. (3pcs)

OIGNON BHAJI - ONION BHAJI . 1531 ©ifes

Beignets dorés et croustillants d'oignons finement épicés, une parfaite combinaison de saveur et de texture. (4mcx)
Crispy golden fritters of finely spiced onions, a perfect bite of flavor and texture. (4pcs)

SOUPE DALL - DAL SOUPE - TTeT 3734

Un bouillon de lentilles épicées, délicatement mijoté a la perfection pour une expérience réconfortante.
A rich, spiced lentil broth, delicately simmered to perfection for a comforting taste.

SOUPE THAI - THAI SOUP - 218 5351 JJ'

Un bouillon épicé et acidulé aux herbes, avec une touche bengalie. (Poulet ou crevettes)
A spicy-sour broth with herbs and a hint of Bengali flair. (Chicken or shrimp)

ROULEAU DE POULET - CHICKEN ROLL - 5tz =1t

Poulet haché épicé enroulé dans un pain plat molleux, virbrant, chaud et une bouchée délicieuse de saveurs. 2(mcx)
Savory spiced ground chicken wrapped in a soft, vibrant, warm flatbread a delightful bite of flavor. (2pcs)

ROULEAU DE LEGUME - VEGE ROLL - 73f% t2me

Un mélange de légumes épicés enroulés dans un pain plat moelleux vibrant, chaud et savoureux. (2mcx)
A medley of spiced vegetables wrapped in soft flatbread vibrant, warm, and satisfying. (2pcs)

FUSKA . 571

Coques croustillantes garnies de pois chiches et patates épicés et de tamarin acidulé, une bouchée bengalie. (9mcx)
Crispy shells filled with spiced chickpeas, potatoes and tangy tamarind a bold Bengali bite. (9pcs)

CHOTPOTI - 5556 4

Un mélange épicé et acidulé de pois chiches, patates, tamarin et épices bengalies aromatiques.
A tangy-spicy medley of chickpeas, potatoes, tamarind, and aromatic Bengali spices.

MUGHLAI - szems S

Un mélange délicat d'ceuf épicé enveloppé dans une pate tendre et feuilletée, un golt royal de tradition.
A delicate blend of spiced egg wrapped in soft, flaky pastry, a royal taste of tradition.

TEMPURA DE CREVETES - SHRIMP TEMPURA - 52T B =T

Crevettes enrobées de pate dorée et croustillante, délicatement frites a la perfection. (4mcx)
Crispy, golden-battered shrimp, delicately fried to perfection. (4pcs)

SAMOSA DE POULET - CHICKEN SAMOSA - 5tz sestar J

Pate croustillante garnie de poulet épicé, un parfait mélange de saveurs a chaque bouchée. (4mcx)
Crispy pastry filled with spiced chicken, a perfect blend of flavors in every bite. (4pcs)

JHAL MURI - A= TS g ff

Riz soufflé épicé avec huile de moutarde et épices bengalies, une collation de rue parfaite.
A spicy, crunchy mix of puffed rice, mustard oil and bold Bengali spices, a perfect street-side snack.

CHAPLI KEBAB AU POULET - CHICKEN CHAPLI KEBAB - Gi5feT =11

Galettes de poulet hachée épicées, cuites a la perfection pour offrir un riche mélange de saveurs et d'arémes. (2mcx)
Spiced minced chicken patties, crisped to perfection, offering a rich blend of flavors and aromas. (2pcs)

TAPAS D'ASIE DE SUD - SOUTH ASIAN TAPAS - S0l

Beignets dorés et croustillants au poisson ou au poulet épicé.
Crispy golden fritters with spiced fish or chicken.

MOMO - =TT

Délicats dumplings aux crevettes ou au poulet, cuits a la vapeur ou frits a la perfection.
Delicate shrimp or chicken dumplings, steamed or fried to perfection.
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PLATS DE LEGUMES/VEGETABLE
DISITES

SAAG PANNEER - 119 #ifes

Epinards épicés et crémeux cuits avec du fromage blanc, riches en saveurs et en tradition.
Creamy spiced spinach cooked with cottage cheese, rich in flavor and tradition.

CHANA MASALA - tgre et

Pois chiches cuits avec des tomates et des épices a masala, riches en arobmes chaleureux.
Chickpeas cooked in warmly spiced masala-style tomato and aromatics.

CHANA BHUNA . Tg7 g1 v

Pois chiches cuits lentement avec des épices bengalies roties a sec.
Slow-cooked chickpeas in bold, dry-roasted Bengali spices.

LEGUMES MELANGES AU COCO - MIXED VEG COCO - sift Tifsi<rat 7y fires

Un mélange de légumes frais cuits dans une sauce au coco parfumée, débordant de saveurs vibrantes.
A medley of fresh vegetables cooked in a fragrant coconut sauce, bursting with vibrant flavors.

ALOO GOBI - @i torifr J

Pommes de terre et chou-fleur cuits avec un mélange d'épices parfumées, un classique réconfortant.
Tender potatoes and cauliflower cooked with a fragrant blend of spices, a comforting and aromatic classic.

TARKA DAL : STO<FT Tfet

Lentilles infusées avec des épices aromatiques, créant un plat traditionnel avec une explosion de saveurs riches.
Lentils infused with aromatic spices, creating a traditional dish with a burst of rich flavor.

Chaque plat est accompagné de riz aromatique ou de naan chaud./ Each dish is paired with aromatic rice and warm naan

PLATS DE POULET/CHICKEN
DISHES

POULET AU BEURRE - BUTTER CHICKEN - J1B1% 5t

Poulet au beurre tendre, cuit au four en argile et nappé d’une sauce tomate crémeuse et onctueuse.
Tender butter chicken, clay oven-cooked and coated in a rich, creamy tomato sauce.

POULET BHUNA - CHICKEN BHUNA - f5iw= gt J

Poulet cuit lentement avec des épices audacieuses, créant une saveur riche et aromatique a chaque bouchée.
Chicken slow-cooked in bold spices, creating a rich, aromatic flavor with every bite.

POULET TIKKA MASALA - CHICKEN TIKKA MASALA - fE<<1 st 7

Poulet cuit au four en argile, servi dans une sauce tomate épicée et onctueuse aux saveurs fumées.
Clay oven-cooked chicken in a rich, spiced tomato sauce with smoky, creamy flavors.

POULET VINDALOO - CHICKEN VINDALOO - fsta fomoey J S

Poulet épicé et acidulé mijoté avec des épices audacieuses et aromatiques.
Spicy and tangy chicken slow-cooked with bold, aromatic spices.

POULET KURMA - CHICKEN KURMA . {5tz (1=l

Poulet tendre mijoté dans un mélange crémeux et parfumé de noix et d'épices.
Tender chicken simmered in a creamy, aromatic blend of nuts and spices.

POULET NAGA - CHICKEN NAGA - =to1t fotemt S I I IS

Poulet épicé et fumé infusé avec la chaleur audacieuse de Mr. Naga pour un coup de chaleur intense.
Spicy, smoky chicken infused with the bold heat of Mr. Naga for a fiery Kick.

CHICKEN TIKKA JALFREZI - POULET TIKKA JALFREZI - fB=1 oret swi=ifer y 4

Poulet tendre cuit au four en argile, sauté dans un mélange épicé de poivrons et de tomates.
Tender clay oven-cooked chicken tossed in a vibrant, spiced stir-fry of peppers and tomatoes.

Chaque plat est accompagné de riz aromatique ou de naan chaud./ Each dish is paired with aromatic rice and warm naan




PLATS D’AGNEAU/LAMB DISHES

AGNEAU BHUNA - LAMB BHUNA - i1 =it JJ

Agneau tendre cuit lentement dans des épices aromatiques, créant un curry sec riche en saveurs.
Tender lamb slow-cooked in aromatic spices, creating a rich and flavorful dry curry.

AGNEAU KURMA - LAMB KURMA - 213 (=I5l

Agneau tendre dans une sauce crémeuse aux épices et noix, riche en saveurs.
Tender lamb cooked in a creamy, aromatic blend of spices and nuts, offering a rich, flavorful experience

AGNEAU VINDALOO - LAMB VINDALOO - it foere) S 4 F

Agneau épicé et acidulé mijoté avec des épices audacieuses et aromatiques.
Spicy, tangy lamb slow-cooked with bold, aromatic spices.

AGNEAU SAAG - LAMB SAAG - if3 =iist J

Agneau tendre mijoté avec des épinards épicés pour une saveur riche et terreuse.
Tender lamb simmered with spiced spinach for a rich, earthy flavor.

AGNEAU NAGA - LAMB NAGA - it st S 2SS

Agneau tendre infusé avec la chaleur intense de Mr. Naga.
Succulent lamb infused with the bold, fiery heat of Mr. Naga.

Chagque plat est accompagné de riz aromatique ou de naan chaud./ Each dish is paired with aromatic rice and warm naan

PLATS DE BOEUF/BEEF DISHES

BOEUF BHUNA - BEEF BHUNA - 553 i3 gt /A

Boeuf tendre cuit lentement dans des épices riches, créant un curry sec savoureux et aromatique.
Tender beef slow-cooked in rich spices, creating a flavorful and aromatic dry curry.

BOEUF VINDALOO - BEEF BHUNA - o= s fomersl g 4 g

Boeuf épicé et acidulé, mijoté dans une sauce riche et audacieuse pour une explosion de saveurs.
Spicy and tangy beef slow-cooked in a rich, bold sauce for an explosion of flavors.

BEEF NAGA - BOEUF NAGA - o5 Nt sttett. S I I T

Boeuf tendre infusé avec la chaleur audacieuse et intense de Mr. Naga, offrant un coup de saveur explosif.
Tender beef infused with the bold, fiery heat of Mr. Naga, delivering an intense kick of flavor.

Chaque plat est accompagné de riz aromatique ou de naan chaud./ Each dish is paired with aromatic rice and warm naan

PLATS DE POISSON/FISH
DISHES

CREVETTE TIKKA MASALA - SHRIMP TIKKA MASALA . f52fT fB<<e1 Sttt y 4

Crevettes juteuses cuites au four en argile, puis mijotées dans une sauce tomate crémeuse et épicée avec une touche fumée.

Juicy shrimp clay oven-cooked, then simmered in a creamy, spiced tomato sauce with a touch of smokiness.

CREVETTE AU BEURRE - BUTTER SHRIMP . I617 52

Crevettes fondantes cuites au four en argile, dans une sauce onctueuse aux tomates et aux épices.
Succulent clay oven-cooked shrimp in a velvety, spiced butter-tomato sauce.

CREVETTE TIKKA JALFREZI - SHRIMP TIKKA JALFREZI - f5:f% o=t wermmater S S

Crevettes tendres sautées dans un mélange épicé de poivrons et de tomates.
Tender clay oven-cooked shrimp tossed in a vibrant, spiced stir-fry of peppers and tomatoes.

RUHI DUPIAZA - 518 ufratiet Jf

Poisson Ruhi tendre mijoté dans une sauce aux oignons épicée, aux saveurs riches et subtilement acidulées.
Tender Ruhi fish simmered in a rich, spiced onion gravy, layered with bold flavors and subtle tanginess.

POISSON BHUNA - FISH BHUNA . g @11 v

Poisson tendre cuit lentement dans un mélange riche et aromatique d'épices pour un curry sec et savoureux.
Tender fish cooked slowly in a rich, aromatic blend of spices for a dry, flavorful curry.

Chaque plat est accompagné de riz aromatique ou de naan chaud. / Each dish is paired with aromatic rice and warm naan
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BIRYANI

BIRYANI - fafzmify

Riz basmati parfumé, superposé avec votre choix de poulet ou de boeuf tendre et épicé, accompagné d’herbes aromatiques.
Fragrant basmati rice layered with your choice of tender, spiced chicken or beef and aromatic herbs.

BIRYANI D'AGNEAU - MUTTON BIRYANI - 2137 fafzifer

Riz basmati parfumé, superposé avec d'agneau, épicées et des herbes aromatiques fraiches.
Fragrant basmati rice layered with succulent, lamb and fresh aromatic herbs.

BIRYANI AUX CREVETTES - SHRIMP BIRYANI - f¢fes fafamafead

Riz basmati parfumé, superposé avec des crevettes succulentes, épicées et des herbes aromatiques fraiches.
Fragrant basmati rice layered with succulent, spiced shrimp and fresh aromatic herbs.

BIRYANI AUX LEGUMES - VEGETABLE BIRYANI - 5= fafzmmfad

Riz basmati parfumé, superposé avec un mélange de légumes frais épicés.
Fragrant basmati rice layered with a medley of spiced, fresh vegetables.

ACCOMPAGNEMENTS/SIDES

NAAN AU BEURRE - BUTTER NAAN - JB1& i1

Pain plat tendre, cuit au tandoor et nappé de beurre fondu.
Soft, tandoor-baked flatbread brushed with rich, melted butter.

NAAN A L'AIL - GARLIC NAAN - 35 1=

Pain plat tandoori moelleux, infusé a I'ail réti et aux herbes.
Soft tandoori flatbread infused with roasted garlic and herbs.

PARATHA . s<1iB1

Galette feuilletée, poélée avec une finition dorée et beurrée.
Flaky, pan-fried flatbread with a golden, buttery finish.

RIZ BASMATI - BASMATI RICE - I5s(© Biat

Riz parfumé a grains longs, Iéger et aromatique, parfait pour accompagner tous les plats.
Aromatic long-grain rice, fluffy and fragrant, perfect to complement any dish.

RIZ KALJIRA - KALJIRA RICE - Fifaife=t ot

Fragrant, delicate grain rice known for its distinctive aroma and fluffy texture.
Riz a grain délicat et parfumé, réputé pour son arébme distinctif et sa texture Iégeére.

TANDOOR

POULET TANDOORI - CHICKEN TANDOORI - {5t wamfat

Poulet juteux mariné au yaourt et aux épices, grillé a la perfection fumée dans un four en argile. (2mcx)
Juicy chicken marinated in yogurt and spices, grilled to smoky perfection in a clay oven. (2pcs)

POULET TIKKA - CHICKEN TIKKA - 5= fo=e=et

Morceaux de poulet tendres marinés au yaourt et aux épices, grillés a la perfection fumée dans un four en argile.
Tender chicken pieces marinated in yogurt and spices, grilled to smoky perfection in a clay oven.

CREVETTES TIKKA - SHRIMP TIKKA - 52T fo==t

Crevettes succulentes marinées au yaourt et aux épices, grillées a la perfection fumée dans un four en argile. (6mcx)
Succulent shrimp marinated in yogurt and spices, grilled to smoky perfection in a clay oven. (6pcs)

POULET SHISH KEBAB - CHICKEN SHISH KEBAB - 5tz f*#1 5111

Morceaux tendres de poulet marinés aux épices, embrochés et grillés a la perfection fumée. (2mcx)
Tender chicken marinated in spices, skewered and grilled to smoky perfection. (2pcs)

COTELETTES D'AGNEAU - LAMB CHOP - SRS BA

Cotelettes d'agneau juteuses et tendres, assaisonnées et grillées a la perfection. (3mcx)
Juicy, tender lamb chops seasoned and grilled to perfection. (3pcs)

POISSON SAUMON - SALMON FISH - e« N2

Filet de saumon tendre aux épices douces d'Asie du Sud.
Tender salmon fillet with subtle South Asian spices.

STEAK AU BOEUF - BEEF STEAK - 5570 SIS0 B

Steak de boeuf tendre, grillé et assaisonné a la perfection.
Tender beef steak, perfectly grilled and seasoned to perfection.

Chaque plat est accompagné de riz aux légumes et un salade /Each dish is paired with aromatic vegetable rice and house salad




UDDIN’S SPECIALS

TEHARI DE BOEUF - BEEF TEHARI - <=5 (o2

Riz parfumé mijoté avec du beeuf tendre et des épices aromatiques, un classique riche et réconfortant. 1 fi
Fragrant rice cooked with tender beef infused with aromatic spices, a rich and comforting classic.

TEHARI DE D'AGNEAU - MUTTON TEHARI - 16 tog1f<

Riz parfumé mijoté avec de I'agneau tendre et des épices aromatiques, pour une expérience riche et savoureuse. 1 {i
Aromatic rice simmered with succulent mutton and fragrant spices, delivering a hearty and flavorful experience.

ROAST POLAU - 9B et

Riz basmati aromatique avec poulet réti tendre et un subtil mélange d'épices chaudes. 1 {i
Aromatic basmati rice with tender roasted chicken and a subtle blend of warm spices.

MOROG POLAU - (315797 151168

Riz basmati aromatique avec du poulet réti tendre, des épices chaudes, servi avec un ceuf dur et une sauce crémeuse.
Aromatic basmati rice with tender roasted chicken, warm spices, served with a boiled egg and creamy sauce.

HALIM - sifers J

Un mélange savoureux de lentilles et de viande tendre, mijoté lentement et parfumé aux épices aromatiques.
A slow-cooked savory blend of lentils and tender meat, infused with aromatic spices.

KACCHI BIRYANI - =516 fafs=f (Fin de semaine/Weekend)

Riz basmati parfumé, superposé avec de la viande marinée et des épices délicates, cuit lentement a la perfection.
Fragrant basmati rice layered with marinated meat and subtle spices, slow-cooked to perfection.

REZELA D'’AGNEAU - MUTTON REZELA - B+ (50|

Agneau tendre mijoté dans un mélange riche d'épices aromatiques et d’herbes, pour un plat savoureux et raffiné. 1 fi
Tender mutton simmered in a rich blend of aromatic spices and herbs, creating a flavorful and luxurious dish.

BOEUF KALA BHUNA - BEEF KALA BHUNA . <=5 Sietl @11 y 4

Boeuf tendre mijoté avec des épices riches pour créer un curry sec et savoureux.
Tender beef slow-cooked with rich spices to create a flavorful dry curry.

BOEUF MEJBANI - BEEF MEJBANI - fa=r tsreraifar

Curry de boeuf de Chattogram, mijoté aux épices audacieuses.
Heritage Chattogram beef curry, slow-cooked with bold spices.

POISSON PABDA - PABDA FISH - sii<vii sz J S

Un poisson d'eau douce délicat, le pabda est apprécié pour sa chair tendre et sa saveur subtile. 1
A delicate freshwater fish, pabda is prized for its tender flesh and subtle flavor.

RUHI DUPIAZA - 5¢f5 Bt S

Poisson ruhi mijoté avec des oignons caramélisés et des épices parfumées.
Tender ruhi fish simmered with caramelized onions and fragrant spices.

BORTHA MIX - =52t fiewr S (Fin de semaine/Weekend)

Un mélange vibrant de délices traditionnels écrasés mélant herbes fraiches et épices pour une explosion de saveurs. 1
A vibrant medley of traditional mashed delights blending fresh herbs and spices for a burst of authentic flavor.

POUTINE POULET AU BEURRE - BUTTER CHICKEN POUTINE

Frites dorées garnies de poulet au beurre onctueux et de fromage en grains fondant, une audacieuse fusion indo-québécoise.
Golden fries topped with rich butter chicken and melted cheese curds, a bold Indo-Québécois twist.




UDDIN’S PLATTER POUR 4/FOR 4

PLATEAU JAMAI - JAMAI PLATTER - T8 @B

Servi avec du riz basmati, ce plateau comprend 4 poulets rétis, 4 kebabs, 4 ceufs durs et 4 galettes de pommes de terre.
Served with basmati rice, this set includes 4 Chicken Roasts, 4 Kebabs, 4 Boiled Eggs, and 4 Aloo Chops.

PLATEAU KABABISH - KABABISH PLATTER - S[S1{<*( SET=B&

Servi avec riz de salad et salade Un assortiment royal de poulet tandoori, kebabs, cotelette d'agneau, saumon et crevettes tikka
Served with vegetable rice, and salad. A royal medley of tandoori chicken, kebabs, lamb chop, salmon and shrimp tikka.

PLATEAU DAWAT - DAWAT PLATTER - WSS SR

Servi avec du riz basmati, ce plateau comprend 4 poulets rétis, 4 kebabs, 4 ceufs durs et 4 morceaux de poisson.
Served with basmati rice, this set includes 4 Chicken Roasts, 4 Kebabs, 4 Boiled Eggs, and 4 pieces of fish.

MENU POUR ENFANTS/KID’S
MENU

AIGUETTES DE POULET AVEC FRITES - CHICKEN STRIPES WITH FRIES

Des aiguillettes de poulet croustillantes et tendres assaisonnées a la perfection servi avec des frites dorées et croustillantes.
Crispy, tender chicken strips seasoned to perfection served with golden, crispy fries.

POULET AU BEURRE AVEC RIZ - BUTTER CHICKEN WITH RICE

Poulet cuit lentement avec des épices audacieuses, créant une saveur riche et aromatique a chaque bouchée.
Creamy and mild butter chicken served with soft, fluffy rice, a tasty meal kids love!

ROAST POLAU

Riz basmati aromatique avec poulet réti tendre et un subtil mélange d'épices chaudes.
Aromatic basmati rice with tender roasted chicken and a subtle blend of warm spices.

POUTINE

Frites croustillantes garnies de fromage en grains et de sauce riche, une gourmandise canadienne.
Crispy fries topped with curd cheese and rich gravy, a Canadian indulgence.

POUTINE POULET AU BEURRE - BUTTER CHICKEN POUTINE

Frites croustillantes nappées de poulet au beurre crémeux et de fromage en grains, un délice réconfortant pour les petits.
Crispy fries topped with creamy butter chicken and melty curd cheese, a comforting treat kids love.

FRITES - FRIES

Frites dorées et croustillantes, délicatement assaisonnées pour un plaisir intemporel a chaque bouchée.
Golden, crispy fries seasoned to perfection a timeless classic with every bite.

BOISSONS - DRINKS

Un choix rafraichissant inclus avec le repas pour les petits: jus de pomme, jus d'orange, lait ou lait au chocolat.
A refreshing choice for little ones included with the meal: apple juice, orange juice, milk or chocolate milk.




BREVERAGES/BREUVAGES

BOUTEILLE D’EAU - WATER BOTTLE

Eau purifiée et rafraichissante.
Refreshing pure bottled water.

EAU GAZEUSE - SPARKLING WATER

Eau pétillante carbonatée
Sparkling water

EAU DE COCO - COCONUT WATER

Eau de coco oraganique
Oranique coconut water

REDBULL

Boisson énergisante classique, servie fraiche en canette.
Classic energy drink, served chilled in a can.

VIN ROUGE SANS ALCOOL - NON ALCOHOLIC RED WINE

Vin rouge riche et fruité sans alcool.
Rich and fruity red wine without alcohol.

BIERE SANS ALCOOL - NON ALCOHOLIC BEER

Biére douce et rafraichissante, sans teneur en alcool.
Smooth and refreshing beer with no alcohol content.

CHAMPAGNE SANS ALCOOL - NON ALCOHOLIC CHAMPAGNE

Vin pétillant raffiné aux bulles vives, sans alcool.
Refined sparkling wine with vibrant bubbles, alcohol-free.

STARBUCKS FRAPPUCCINO

Frappuccino au café crémeux, servi frais en bouteille ou en verre.
Creamy coffee frappuccino, served chilled in a bottle or glass.

CAFE AMERICANO

Espresso doux allongé d'eau chaude pour un café riche et corsé.
Smooth espresso diluted with hot water for a rich, bold coffee.

CAPPUCCINO

Espresso surmonté de lait chauffé et d’'une épaisse couche de mousse aérienne.
Espresso topped with steamed milk and a thick layer of frothy foam.

DUDH CHA

Thé au lait traditionnel, riche et crémeux avec une pointe d'épices.
Traditional milk tea, rich and creamy with a hint of spices.

MASALA CHA

Thé rouge épicé traditionnel, riche et aromatique avec des épices réchauffantes.
Traditional spiced red tea, rich and aromatic with warming spices.

LASSI AU MANGUE - MANGO LASSI

Boisson crémeuse au yaourt, mélangée a une pulpe de mangue sucrée.
Creamy yogurt drink blended with sweet mango pulp.

DOI LASSI

Boisson traditionnelle au yaourt, crémeuse et agréablement acidulée.
Traditional yogurt drink, creamy and refreshingly tangy.

LASSI SUCRE - SWEET LASSI

Boisson rafraichissante au yaourt, douce et sucrée.
Refreshing yogurt drink, sweetened and smooth.

BOISSON GAZEUSE - SOFT DRINK

Choisi parmis : Coke, Diet Coke, Sprite, Fanta, Ginger ale
Choose from : Coke, Diet Coke, Sprite, Fanta, Ginger Ale.

JUS - JUICE

Choisissez parmi : orange, pomme, ananas ou mangue.
Choose from : orange, apple, pineapple, or mango.
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MOCKTAILS

Une fusion acidulée de menthe fraiche, citron vert et soda pétillant,
frais, Iéger et sans alcool.

Le litchi délicat rencontre la menthe et le citron vert dans cette
version pétillante et rafraichissante sans alcool.
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Un mélange tropical de noix de coco onctueuse et d'ananas frais, un
vrai paradis a chaque gorgée.
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Un mélange vibrant de fraises mares et de citron vert acidulé,
secoué a la perfection pour une fraicheur sans alcool.

CHlimecsa

Une symphonie pétillante de jus d'orange frais et de soda vif,
élégamment éclatante et délicieusement rafraichissante.

UUddie s Sursel

Un mélange pétillant de Canada Dry, de citron vert acidulé et de jus
d'orange Sunny D, infusé a la menthe fraiche et garni de grenade.

EAE S S E RIS

Une gourmandise soyeuse et crémeuse sur une délicate base de biscuit,
intemporelle et irrésistible.

gdm aw Chocolat
Chocolat onctueux et velouté, superposé avec soin pour un dessert
décadent et irrésistible qui fond en bouche a chaque bouchée.
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Un gulab jamun délicatement tiéde accompagné d'une glace a la vanille
onctueuse, une fusion raffinée entre tradition et gourmandise.

Pvstnalic

De tendres bouchées de lait moelleuses imbibées de creme riche
parfumée, une délicatesse bengalie raffinée et luxueuse.
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Légéres bouchées de fromage frais imbibées d'un sirop sucré, un délice
intemporel du Bengale.

Lo de - fey L 4§W
Un duo délicieux de Chomchom délicat et de Kalajamun riche, révélant les
trésors sucrés du Bengale.

CHsite Dot

Un dessert traditionnel bengali a base de lait fermenté et sucré avec du

sucre.

MOCKTAILS
CHpjite Blue Ccear

A zesty fusion of fresh mint, lime, and sparkling soda, cool, crisp, and

alcohol-free.

Delicate lychee meets mint and lime in this cool, sparkling alcohol-free
twist.

FPra Colade
A tropical blend of creamy coconut and fresh pineapple, pure paradise in
every sip.

Stawbessy Diguir

A vibrant blend of ripe strawberries and zesty lime shaken to refreshing
perfection without the spirits.

CHlinecsa

A sparkling symphony of fresh orange juice and lively soda, elegantly
bright and refreshingly crisp.

UUddire s Sunset

A sparkling blend of Canada Dry, zesty lime, and Sunny D orange juice,
infused with fresh mint and finished with a pomegranate garnish.

DESSERT S
Cheesecate

A silky, creamy indulgence on a delicate biscuit base, timeless and
irresistible.

Chocolate Cate

Rich, velvety chocolate layered to perfection, creating a decadent and
irresistible treat that melts in your mouth with every bite.

Delicatelty warm gulab jamun embraced by smooth vanilla ice
cream, a refined fusion of tradition and indulgence.

Pestreatal

Soft, spongy milk cakes soaked in fragrant rich cream, a delicate and
luxurious Bengali classic.
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Light, spongy cottage cheese balls soaked in sugar syrup, a timeless
delight from Bengal.

Bengale Gem Dia

A delightful pairing of delicate Chomchom and rich Kalajamun,
showcasing the sweet treasures of Bengal.

CHlosdt Doc

A traditional Bengali dessert made from fermented milk and
sweetened with sugar.



